
 

 

 

 

BEACH BAR FORMATO A3 ORIZZONTALE (DA APPENDERE BACHECA)  

 

NON SOLO PANINI  / NOT JUST SANDWICHES  

 

-  SPRING PANINO €10 / PIADINA €12 – All. 3, 9  

Crudo di Bassiano 20 mesi, pomodoro ramato, mozzarella fiordilatte, rucola.  

20 month Bassiano ham, tomato, mozzarella, rocket.  

 

-  IL TRAMEZZINO €6 – All. 3, 5, 9, 13, 14 

Varie farciture  

Sandwich with various fillings.  

 

-  LA FOCACCINA €9 / PIADINA €12 – All. 3, 7, 9, 13  

Gran cotto, mozzarella fiordilatte.  

Focaccia with cooked ham and mozzarella.  

 

-  TOAST MAYDAY €10 – All. 3, 7, 9, 13  

Gran cotto, fontina.  

Toast with cooked ham and fontina cheese.  

 

INSALATE  / SALADS  

 

-  CESARE €14 – All. 3, 6, 7, 9, 11, 12, 13, 14 

Lattuga romana, petto di pollo cotto a bassa temperatura, parmigiano in scaglie, crostini 

di pane, salsa Cesare.  

Roman lettuce, chicken breast, parmesan, croutons, Caesar sauce.  

 

-  DUNE €14 – All. 5, 13, 14,  

Iceberg, rucola, pomodoro ramato, uovo sodo, tonno, cetrioli, olive di Gaeta, zeste di 

limone.  

Iceberg lettuce, rocket, tomato, boiled egg, tuna, cucumbers, Gaeta olives, lemon zest.  

 

 

 

 

 

 

 

 



PIATTI FRESCHI  / FRESH DISHES  

 

-  SOLITO €14 – All. 3  

Crudo di Bassiano 20 mesi, mozzarella di bufala DOP, rucola.  

20 month Bassiano ham, buffalo mozzarella DOP, rocket.  

 

-  CAPRI €10 – All. 3  

Pomodori ramati, mozzarella di bufala DOP.  

Tomato, buffalo mozzarella DOP.  

 

FRUTTA SECONDO STAGIONALITA’  / SEASONAL FRUIT  

 

-  Ciliegie / Cherries 300 gr. €7  

-  Melone / Melon 250 gr. €6  

-  Anguria / Watermelon 350 gr. €6  

-  Ananas / Pineapple 200 gr. €7  

-  Uva / Grape 300 gr. €6  

-  Fragole / Strawberries 250 gr. €7  

-  Con yogurt bianco / Plain yogurt +€2  

 

Si invitano i gentili Ospiti a consultare la tabella degli allergeni in caso di allergie e/o 

intolleranze alimentari.  

Le salse utilizzate che vengono messe su richiesta (escluse dalle ricette) sono:  

Guests are kindly invited to consult the allergen table in case of allergies and/or food 

intolerances.  

The sauces used are made on request (not included in the recipes) are:  

 

Maionese / Mayonnaise (All. 11, 14) 

Senape / Mustard (All. 11) 

Ketchup  

Bbq (All. 13)  

 

*Alcuni prodotti subiscono processo di abbattimento a temperatura negativa per 

preservare le proprietà organolettiche, la sicurezza e offrirvi la massima qualità, come 

descritto nelle procedure del piano Haccp ai sensi del Reg. CE 852/04:  

* Some products undergo a freezing process at negative temperatures to preserve their 

organoleptic properties, safety and offer you the highest quality, as described in the HACCP 

plan procedures pursuant to EC Regulation 852/04:  

 

*Gamberi/ Shrimp  

 
 




