
c r e a t e d  b y  c h e f  a n g e l o  m o c e r i n o



c a r t a  v i n i  /  w i n e  l i s t

P e r  c o m i n c i a r e  /  T o  b e g i n
Tentacolo di polpo alla brace glassato con il suo brodo, carciofi marinati al tè Lapsang Souchong / 20€

Grilled octopus tentacle glazed with its juices, marinated artichokes with Lapsang Souchong tea

Sashimi di orata, gel fluido alla mela verde, salsa ponzu homemade / 22€
Sea bream sashimi, green apple gel, homemade ponzu sauce

Crudo di gamberi rossi del Mediterraneo, maionese al rafano, cuore di lattuga alla brace / 26€
Raw Mediterranean red prawns, horseradish mayonnaise, grilled lettuce heart

Carpaccio di ricciola affumicato, cagliata di mandorle / 24€
Smoked amberjack carpaccio, almond rennet

Waffle salato con battuta al coltello di Fassona piemontese, chinotto e fumo fluido, acciughe di Anzio / 18€
Savory waffle with Piedmontese Fassona tartare, chinotto and liquid smoke, Anzio anchovies

Carciofo di Sezze alla brace, crema di sedano rapa e olio al sesamo / 14€
Bbq artichoke from Sezze, cream of celeriac, sesame oil

A T T O  P R I M O  /  A C T  O N E
Spaghetti trafilati al bronzo alle vongole veraci / 22€

Bronze drawn spaghetti with clams

Tagliolini fatti in casa, burro d’alpeggio, trombolotto e bottarga di muggine / 20€
Homemade tagliolini, mountain butter, lemon sauce and mullet bottarga

Risotto carnaroli Gazzani, frutti di mare, rapa rossa e alga wakame / 24€
Carnaroli risotto from Gazzani, seafood, beetroot and wakame seaweed

Fusilloni Verrigni con jus di scampi, crudo di scampo, fondo di cipolle e limoni bruciati / 26€
Verrigni fusilli with scampi jus, raw scampi, onion base and burnt lemons

Spaghettone affumicato Verrigni al peperone arrosto, colatura di alici, burrata e pepe nero di Sarawak / 20€
Smoked Verrigni spaghetti with roasted peppers, anchovy sauce, burrata and Sarawak black pepper

Ravioli di melanzane alla fiamma e parmigiano 24 mesi, fondo di pomodoro torpedino al miso / 20€
Flambéed eggplant ravioli with 24 month old parmesan cheese, miso tomato base



A T T O  S E C O N D O  /  S E C O N D  A C T
Triglia di scoglio, terrina di patate e concentrato di pesce da zuppa / 24€

Rock mullet, potato millefeuille and fish concentrate

Pescato del giorno varie tipologie di cotture / €7/etto
Catch of the day with various cooking methods

Grigliata di pesce con misticanza selvatica all’aceto di visciole (seppia, ombrina, mazzancolle, scampi) / 28€
Grilled fish with wild salad and sour cherry vinegar

(Cuttlefish, sea bass, prawns, scampi)

Frittura di mare (calamari, gamberi rosa, baccalà in tempura sifonata) / 24€
Fried seafood (Calamari, pink prawns, tempura cod)

Filetto di manzo al barbecue, patate al burro affumicato e fondo bruno / 28€
Bbq beef fillet, smoked butter potatoes and brown stock

Zucchine del Territorio alla brace con salsa kefir e olio all’aglio orsino / 16€
Grilled local courgettes with kefir sauce and wild garlic oil

C O N T O R N I  /  S I D E  D I S H E S
Verdura di stagione ripassata / Sautéed seasonal vegetables / 7€ • Insalata mista / Mixed salad / 6€

Patate al forno / Baked potatoes / 6€ • Verdure grigliate / Grilled vegetables / 6€

D O L C I  E  D I N T O R N I  / 
S W E E T  A N D  S U R R A U N D I N G S

Gelato al fiordilatte di bufala di nostra produzione con pistacchi e salsa al lampone / 12€
Homemade buffalo mozzarella ice cream with pistachios and raspberry sauce

Crostata casareccia alle Visciole / 9€
Homemade sour cherry tart

Delizia al limone “Sal De Riso” / 10€
“Sal De Riso” lemon delight

Babà al rum “Sal De Riso” / 8€
“Sal De Riso” rum babà

Carezza di mandorle, cioccolato e amarena “Sal De Riso” / 10€
“Sal De Riso” almond cake with chocolate and black cherries



Via Lungomare, 9700 / 04016 sabaudia (lt)
Tel. 0773 51 29 207 / info@acquazzurrarestaurant.com / www.ledune.com

E L E N C O  A L L E R G E N I  /  A L L E R G E N  L I S T

p e s c e
p r o d o t t i  a l i m e n ta r i  i n  c u i 
è  p r e s e n t e  i l  p e s c e ,  a n c h e 
s e  i n  p i c c o l e  p e r c e n t u a l i

m o l l u s c h i
canestrello, cannolicchio, 
capasanta, cozza, ostrica, 

patella, vongola, tellina, etc.

s e s a m o
semi interi usati per il pane, 

farine anche se lo contengono 
in minima percentuale

g l u t i n e
c e r e a l i ,  g r a n o,  s e g a l e , 

o r z o,  av e n a ,  fa r r o,  k a m u t, 
i n c l u s i  i b r i d at i  d e r i vat i

c r o s ta c e i
m a r i n i  o  d’a c q u a  d o l c e : 

g a m b e r i ,  s c a m p i ,  a r a g o s t e , 
g r a n c h i  e  s i m i l i

s o i a
p r o d o t t i  d e r i vat i  c o m e : 

l at t e  d i  s o i a ,  t o f u,  s pa g h e t t i 
d i  s o i a  e  s i m i l i

s e d a n o
s i a  i n  p e z z i  c h e  a l l’ i n t e r n o 

d i  p r e pa r at i  p e r  z u p p e ,  s a l s e 
e  c o n c e n t r at i  v e g e ta l i

f r u t ta  a  g u s c i o
m a n d o r l e ,  n o c c i o l e , 

n o c i  c o m u n i ,  n o c i  p e c a n , 
a n a c a r d i  e  p i s ta c c h i

l u p i n i
p r e s e n t i  i n  c i b i  v e g a n 

s o t t o f o r m a  d i :  a r r o s t i , 
s a l a m i n i ,  fa r i n e  e  s i m i l a r i

s o l f i t i
c i b i  s o t t ’a c e t o,  s o t t ’o l i o 

e  i n  s a l a m o i a ,  m a r m e l l at e , 
f u n g h i  s e c c h i ,  c o n s e r v e

s e n a p e
s i  p u ò  t r o va r e  n e l l e  s a l s e 

e  n e i  c o n d i m e n t i , 
s p e c i e  n e l l a  m o s ta r d a

l at t e  e  d e r i vat i
ogni prodotto in cui viene 

usato il latte: yogurt, biscotti, 
torte, gelato e creme varie

u o va  e  d e r i vat i
u o va  e  p r o d o t t i  c h e  l e 

c o n t e n g o n o  c o m e :  m a i o n e s e , 
e m u l s i o n a n t i ,  pa s ta  a l l’ u o v o

a r a c h i d i  e  d e r i vat i
s n a c k  c o n f e z i o n at i ,  c r e m e 

e  c o n d i m e n t i  i n  c u i  v i  s i a 
a n c h e  i n  p i c c o l e  d o s i

*Alcuni prodotti subiscono processo di abbattimento a temperatura negativa per preservare le proprietà organolettiche, la sicurezza e 
offrirvi la massima qualità, come descritto nelle procedure del Piano Haccp ai sensi del Reg. CE 852/04.


